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Queso Curado Pasteurizado
Foto del producto Descripcion del Producto \

WORED CHEESE

‘ J\\\:\;ﬂ\\\‘i\\ - N El queso curado pasteurizado, se mantiene
Al WG madurando durante 6 meses en bodega. Su
W ausent - personalidad tnica, son fruto de la
cremosidad y a la vez intenso y equilibrado

sabor. Excelente para maridar con vinos
W? =l nobles de crianza en barrica, asi como
4 embutido ibérico.

Ingredientes Composicion Nutricional 100g
|ngFEdiente51 Leche pasteurizada de Valor energético 1822 kJ/440 kcal
oveja, cuajo, sal, fermentos lacticos y Grasas 38 g, De las cuales saturadas 26 g
lisozima de huevo. Hidratos de carbono 0,5 g De los cuales azucares 0,5 g
En corteza: conservantes E-202, E-235 y Proteinas 25 g
colorante E-172. Sal1,3¢g
Fecha de Consumo Preferente Maduracion
12 meses desde la fecha de envasado 6 meses
Unidad de Producto Formato de Envio
Queso Entero 2,80 kg aprox Cajas de 2 6 4 unidades
Tamaios y Formatos Cddigo EAN 13

Formatos de 3 kg s"l | IIIIIIIIII"IIIII |1 IIII"
Piezas enteras y cunas 468121 997814

Datos de la Empresa

Datos de la queseria Direccidn Fiscal
Finca Valle de los Molinos Agroalimentaria Valle de los Molinos SL
Ctra TO 3360 km 2 Derecha Calle Republica Dominicana 3
CP 45470 Los Yébenes (Toledo) CP 45004 Toledo
ES 21.031102/TO C.E. B 45841673
Persona de contacto Jesus Alonso info@valledelosmolinos.es

CUIDANDO LA CALIDAD DESDE EL ORIGEN




